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Pred j e la

Krem juha od kozica poslužena s kokosovim vrhnjem i toplim kruhom
s brusnicama

Pečeni Brie u lisnatom tijestu poslužen uz karamelizirani luk, redukciju
od crnog vina, kompot od jabuka i sušeno voće

Marinirani losos s pikantnim umakom od manga, kremastim umakom
od meda i senfa, mascarponeom s češnjakom i domaćim kruhom s

koprom

Gla vna j e la
Sporo pečena juneća rebra, kuhana 6 sati, poslužena na kremastom

pire krumpiru uz konfitiranu rajčicu i bogati umak od pečenja

Teleća prsa punjena sušenim voćem i pancetom, poslužena uz njoke
pirjane s gljivama i umak od pečenja

Rolani filet lubina punjen kozicama i svježim začinskim biljem,
obložen trakicama mrkve i tikvice, poslužen uz pečeni krumpir i pire

od celera

Dese r t i
Entremet od maline i tamne čokolade — hrskava podloga od

lješnjaka, ganache od čokolade i malina, lagani mousse od malina i
glazura od čokolade i lješnjaka

Kremasta rožata od limuna — biskvit od bazge i limuna s
tradicionalnom kremastom rožatom, kremom od naranče i slanom

karamelom

Tradicionalni goveđi gulaš

Ponoćno  j e l o

Zaloga j  dob rodo š l i c e
Selekcija vrhunskih narezaka, odležanih sireva, maslina i svježe

salate

i zbo r  j ednog j e la

i zbo r  j ednog j e la

i zbo r  j ednog j e la

thethe

*Ukoliko imate neku prehrambenu intoleranciju ili alergiju, ljubazno vas
molimo da obavijestite recepciju prilikom rezervacije.


